
Vi invitano ad una degustazione 
guidata di tre sigari monotipo, 
rollati con solo foglie di Viso, 
Seco  o Ligero, il cosiddetto ABC 
Tasting 
Un percorso degustativo per 
meglio comprendere la complessità 
della receta di un sigaro premium in 
compagnia del Master Blender di 
Casa Favilli Mombacho, Claudio 
Sgroi, direttamente dal Nicaragua. 
A fine cena per completare 
l’esperienza  si fumerà  un Liga 
Maestro Doble Robusto in 
compagnia dei suoi ideatori,  
Sgroi e Bertini. 

 
 

 
Lunedììiì 16 maggio, dalle ore 19h30. 

Via Amedei, 8 Milano 

Cena e Seminario Semiserio di Introduzione  

Tecnico-Degustativa al Sigaro 

 

Quota di partecipazione 50€ 


